MARTIN SCHWEGLER

RAST KAFFEE

GOURMET ROSTEREI

"KONSTANTE QUALITAT BRAUCHT ERFAHRUNG BEIM ROSTEN"

Wann war dein erster Arbeitstag bei RAST KAFFEE?

Das war am 1. Februar 2008. Das heisst, ich roste
nun seit bald zehn Jahren fir RAST KAFFEE.

Wie sieht dein Arbeitsalltag bei RAST KAFFEE aus?

Je nach Schicht fangt mein Tag sehr frih an. So
beginne ich in der Fruhschicht jeweils um 5.00 Uhr.
Ich roste verschiedene Kaffeesorten fur unsere
Kunden. Da ich fur die grésseren Bestellungen
zustandig bin, roste ich diese jeweils auf der 90KG
Probat-Rdsttrommel. Verschiedene Faktoren wie das
Wetter, die Jahreszeit oder die Luftfeuchtigkeit im
Raum miissen berticksichtigt werden, damit wir eine
konstante  Qualitdt des gerbsteten Kaffees
sicherstellen kdnnen. Dazu braucht es Konzentration
und eine gewisse Erfahrung.

Was machst du, wenn du nicht gerade bei uns Kaffee
rostest?

Dann bin ich auf dem eigenen Landwirtschaftsbetrieb
tatig. Nebst Obstanbau zichte und halte ich Schafe.
Die Arbeit in der Natur und besonders auch mit den
Tieren macht mir viel Freude.

Welches ist dein Lieblingskaffee?

Mir schmecken mehrere Kaffees sehr gut. Und zwar
alle aus dem Gebiet von Zentralamerika: Finca
Genova und Iglesia aus Mexiko oder auch der
Antigua aus Guatemala.

RAST KAFFEE fir

Was winschst du das

Jubilaumsjahr?

Viel Erfolg, nicht nur fir dieses, sondern fir die
nachsten 100 Jahre. So, dass ich weiter Kaffee
résten darf fir unsere Kunden.

MARTIN SCHWEGLER IM PORTRAT

Martin Schwegler ist seit Februar 2008 als Roster
fiir RAST KAFFEE téatig. Er rostet Kaffee fur ver-
schiedene Kunden auf der 90KG Probat-
Trommelroster. Neben seiner Arbeit bei RAST KAF-
FEE ist er auf dem eigenen Landwirtschaftsbetrieb
tatig.
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